Taverne im Windlicht

Original griechische
Spezialititen

Recommended

Taverne im Windlicht

RESTALIRANT GLIRU 2024

MITTWOCH-MONTAG ALLE GERICHTE

AUCH AURER HAUS
17:00 - 22:00 Uhr

DIENSTAG RUHETAG s gk
0521 / 889 155

WWW.TAVERNE-BIELEFELD.DE | TISCH@TAVERNE-BIELEFELD.DE
facebook.com/TaverneImWindlicht | instagram.com/taverne.im.windlicht.eva
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Gerichte mit dieser Kennzeichnung f’ sind Vegan oder Vegetarisch erhiltlich.
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Information tiber allergene und zusatzstoffe konnen sie jederzeit bei unserem
personal erfragen.
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KALTE VORSPEISEN
Oliven.........cccoooeveveirceieieeesian €4,90
Peperoni........cooovneeincniincnnnee €3,50
TzatziKi...........cooovoeieiieeae €5,50
Dolmadakia.............ccccccooovrernnene. €5,20
DakKoS ......oooeereeeeeeeeeeen €5,50

gerOstetes Brot mit geriebener Tomaten
und Schafskise

Feta mit Olivendl....................... €8,50.
WARME VORSPEISEN
Fawa.....cooooooiioiieeeeeeeeeeeeeee, €6,50

mit Rosinen (gelber Linsenpiiree)

Spanakopitakia...........cccccco....... €8,50
Blatterteig mit Spinat hausgemacht

mit Fawa (gelber Linsenpiiree) und
karamellisierten Zwiebeln, mit Salat
Beilage

Eine kretische Spezialitit.....€11,50
Gebratener Spinat mit Joghurtsauce,
Feta und karamellisierten Tomaten.

Auberginen gebraten............... €7,50
mit Tzatziki
Zucchini gebraten ...................... €7,50
mit Tzatziki
Oktopus gegrillt........................ €15,90
Tyropitakia.........ccooovevnnnnne. €7,50

Blitterteig gefiillt mit Kése

Sardinen gebraten mit Knoblauchcreme
und Tomaten.

Mezé Platte (vegetarisch).....€15,90
versch. Vorspeisen warm und kalt

Fetaausdem Ofen .................... €9,50
mit Oliven, Peperoni, Tomaten, Zwiebel
und Knoblauch.

mit Blitterteig und Honig

Ziegenkase ..o, €9,50
aus dem Ofen mit karamellisierten
Tomaten

Saganaki.........cooooiiniinnn. €11,50

Tomatensuppe.........cceceeeveeeneeennnn. €5,50

Vorspeisen
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VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE
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SALATE
Bauernsalat Original............... €11,60
Thunfischsalat......................... €13,50
Hahnchensalat......................... €15,80
Calamarisalat (pikant)............ €14,50

Kisesalat - Gebratener Kase (Sa-
ganaki) mit Speck, Zwiebeln und

Balsamico - Dressing.............. €14,50
FISCH

Calamari ..........ccooocovveoveronrinnenne. €17,80

gebraten nach Omas Art

Seezungen - Filets .................. €22,50

gebraten nach Bauern Art

Seezungen - Filets .................. €24,50

mit Apfel und Speck in Sahnesauce

Scampis mit Schale................ €19,50

gegrillt mit frischem Gemiise

Scampis ohne Schale............. €20,50

gebraten mit Ouzosauce und Chilli

Scampis ohne Schale.............. €20,50
in einer Sauce mit Krautern und siifSfem
Knoblauch

Alle Gerichte mit Salat und Krau-
Ert- Kartoffeln nach griechischer
r

Gefiillte Aubergine (vegetari(:s:ch) :

14,50
mit Gemiise und Schafskise in Toma-
tensof8e und Brotkruste

Auberginefilet............cc...c.e...... €16,50
mit Fawa (gelber Linsenpiiree), Toma-
tensauce und geriebenen Feta

Griechische Reisnudeln......... €13,50
mit Gemiise, Spinat und geriebenen
Feta

Briam.......ccccoooviicnnc €15,50
Gemiisepfanne mit Tomatensauce und
geriebenen Feta

Hausgemachte Ravioli............ €14,90
%efiillt mit Kichererbsen, Spinat in
omatensauce

Gemiiserisotto........................ €14,50
mit geriebenen Parmesan
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Grillspezialititen

GRILLSPEZIALITATEN

SouflakKi.........coooonmririeiiierinnnn. €16,80
2 gegrillte Fleischspiefle vom Schwein
mit frischem Gemiise

gefiillt mit Feta-Kise

Suzuki ......ooo, €15,80
Schweinesteak........................... €16,50
mit gebratenen Zwiebeln und Speck

Schweinefilet ...............c............ €18,80

Das gottliche Ambrosial........€23,50
Schweinefilet mit gebratenen Zwiebeln,
griinem Pfeffer in Sahnesofle mit Blit-
terteig gebacken

Rinderleber..............ccoooncnuenn. €18,90
mit gerdsteten Zwiebeln

Frische Lammbkotletts............. €24,90
mit Gemiifle

Schweinefilet .............c..ccccooecenen. €23,50
in Rotwein-Balsamicosof3e abgesch-
meckt mit Thymianhonig

Lammfilet......ocoooooveeieeeenn. €24,50
mit frischem Gemiise
Lammfilet......cooooovvveeeeeene. €26,50
in Metaxasauce mit frischem Gemiise
Rumpsteak ..., €25,80

Herkunftsland Argentinien | mit gebra-
terflgen Zwiebeln, Speck und Zitronen-
sof3e

Rumpsteak ..., €28,50
Herkunftsland Argentinien | karame-
llisierten Wallniissen und gebratenen
Schafskise

Rumpsteak ..., €26,50
Herkunftsland Argentinien | mit Ro-
tweinsofSe und gezuckerte Pflaumen

Riesenspiefs........ccoooovvveveevecane. €25,50
mit zwei Sorten Fleisch | Rumpsteak
und Schweinefilet

Spetsofai.......ccccoovovrronrinrinn. €17,90
griechische Bauernwurst mit Schwein-
efleisch, Reisnudeln, Gemiise in Toma-
tensauce
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GRILLPLATTEN

Mykonos-Teller....................... €18,50
mit Leber, Lammkotelett und Schwei-
nesteak

Grill-Teller ... €19,50
mit Suzuki, Schweinesteak, Souflaki
und Leber

Europa-Teller.........cccocoovenne. €20,80
mit Suzuki, 2 Schweinesteak und
Schweinefilet

HAHNCHEN
Hiahnchenbrust-Filet .............. €16,80
Hahnchenbrust-Filet .............. €18,80
in Tomatensauce
Hiahnchenbrust-Filet .............. €19,80
unser Favorit in Rotweinsauce
Hahnchenbrust-Filet .............. €20,80

gefiillt mit Feigen und Weichkise in
Chilisauce

Zu allen Grillspezialitdten empfe-
helen wir eine von unseren haus-
emachten Saucen. Jede Sauce ist
tir sich ein Erlebnis! Fragen Sie
uns! Metaxasauce, Rotweinsauce
mit Apfel, Tomatensauce, Pfeffer-
sauce mit Orangen und Apfel, Sa-
hnesauce mit frischen Champig-
nons und Rotwein Rosenblitter.

Portion Sauce ......cccceeevveennnnns €3,00

Wir lassen uns fiir Sie standi
neue Saucen-Kreationen einfallen.

Alle Gerichte servieren wir mit
Salat und Krauter-Kartoffeln nach
griechischer Art.
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Dessert

&
Getranke

DESSERT ALKOHOLFREI
Griechischer Joghurt................ €5,90
mit Honig und Walniissen Coca Cola 0,21 | 0,41......€2,50 | €5,00
H hter O Kuch Original, Light oder Zero
ausgemachier Lrangenkuc €e6n5.6 Fanta 0,21 041.......... €2,50 | €5,00
mit Vanilleeis Sprite 0,21 | 0,41.............. €2,50 | €5,00
HEISSGETRANKE Malzbier 0,331.......cccccovvvneri. €3,30
R Apfelschorle 0,21 | 0,41.€2,80 | €5,60
Kaffee.......ccccoommrmrerercerer. €2,80 Rhabarberschorle 0,21 | 0,41...€2,80
ESDLESSO. e €250 5,

. Schweppes 0,21..............cccccooeeeneee. €2,80
Cappuccino..........cocveeveveereiennnee €3,30 Ginger Ale | Bitter Lemon
Milchkaffee €3.80 versch. Sifte 0,21 | 0,41 €2,80 | €5,60

................................... , Orangen-. Ananas-, Maracuja, Apfel.
Latte Macchiato..............cccoo........ €3,80 saft- und Rhabarbersaft
Wasser 0,251 | 0,751 .......€2,50 | €6,90
MOKKAQ ..o €3,00 Laut | Leise | |
TeE ..o €2,50
versch. Sorten OFFENE WEINE
Heife Schokolade 0,21.............. €4,90 oo

Hauswein 0,251 | 0,51..€5,50 | €11,00
Wahl zwischen Rot- & Weiflwein |
Trocken

Imiglykos 0,251 | 0,51 €5,50 |
€11,0

Wahl zwischen Rot- & Weiflwein |
lieblich

Retsina 0,251 | 0,51.......€5,00 | €10,00
weifler, trockener Tafelwein | mit Harz
versetzt

Weinschorle 0,21 ......................... €5,00



BIERE VOM FASS

Warsteiner 0,31 | 0,51 ... €3,60 | €6,00
Alsterwasser 0,31 | 0,51. €3,60 | €6,00
Budweiser 0,3 | 0,51....... €3,60 | €6,00
Ducksteiner 0,31 | 0,51.. €3,60 | €6,00

FLASCHENBIERE

Konig Ludwig Hefeweizen hell .....
0,51 et €6,00

Erdinger Weifibier alkoholfrei ......
0551 e, €6,00

Alkoholfreies Pils 0,331............ €3,60

COCKTAILS

Aperol Spritz.........cccoovcvneiin. €6,50

Ouzo Waldfrucht (siif/fruchtig) ..
............................................................ €7,90

Sehnen Sie sich nach einen alkoholfreien Cocktail, unser Serviceper-

sonal berdit Sie gerne.

Getranke

PROZENTIGES

Wodka 2cl........coooo €2,50
Ouzo 2cl ..., €2,00
Metaxa 2¢l .......cccoovvrverrerrernne, €2,50
Tsipouro 2cl..........ccocoovovricnrrnnn €3,00
Ramazzotti 2cl...............cc.co........ €2,50
Baileys 2cl........ccooevmmernecrnncrinnee. €2,50
Jubildums Aquavit 2cl .............. €3,00
Jagermeister 2cl............cccoueeeenee. €2,50
Martini Bianco 5cl...................... €4,90
Gin4cl* ..o €5,00
Jack Daniels 4cl* ......................... €5,00
Campari 4cl ... €5,00
Johnie Walker Black Label 4cl*

*auch als Longdrink erhaltlich 0,31

GENUSS, DER ANKOMMT.

€7,50



WEISSWEIN
Malagousia / Assyrtiko...........c......
Flasche ........ccocoeiiennnninicnen €29,00

Ausdrucksstark, mit verschiedenen Ein-
driicken aus exotischen Friichten zusammen
mit Pfeffer, Orange, Jasmin, Krautern und
Zitrone.

Moschofilero-Roditis ......................
0,251 | 0,501 | Flasche€6,50 | €13,00 | €19,50
Ein fruchtiger Weiflwein mit erfrischenden,
intensiven Aromen von Banane, Ananas,
Birne, Zitrone, Blumen und feiner Saure.

Chardonnay Assyrtiko.....................
0,251 | 0,501 | Flasche €6,50 | €13,00 | €19,50
Ein voller Wein mit Aromen von Zitronen
und Zitrusfriichten.

Savatiano........cecrvcnevcnincnescnsinenes
0,251 | 0,501 | Flasche€6,50 | €13,00 | €19,50
Ein frischer Weilwein mit milder Sdure und
Aromen von Zitrus, Apfel und Bliiten.
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WEINREBEN

(O

ROTWEIN | ROSEWEIN

N ) oc~NoO—

Cabernet Sauvignon Merlot...........

0,251 | 0,501 | Flasche€6,50 | €13,00 | €119,50
Voller Wein mit Aromen von Kirschen und Pflau-
men.

Syrah/Merlot............cvvvvivirnvincnnnes

Flasche ......ccooooveevoieeieeeeeeeeeene €29,00

Der Geschmack wird dominiert von Fruchtaro-
men. Er hat ein Bouquet von Waldbeeren, medi-
terranen Gewiirzen und Vanille, er besitzt einen
starken Korper und ist vollmundig.

Agiorgitiko Moschofilero Rosé......

0,251 | 0,501 | Flasche€6,50 | €13,00 | €19,50
Lebhafter Geschmack reifer Kirschen, Erdbeeren
und Rosenblittern. Frisch sduerlich, eleganter
Gaumen.

Syrah/Xinomavro.........c.ceviveuneee

Flasche ....oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn €21,00
Intensive schwarze Beerenfrucht, feine Wiirze,
ein Hauch von Orangenzesten. Kraftvoll, frisches
Brombeerkonfit, gute Extraktsiif3e.

Mavrodaphne .........cccoeeoruveerencrncnnnce
0,251|0,501|Flasche 0,751€7,00 | €14,00/€21,00

Der Mavrodaphne ist ein volumindéser, dichter,
alkoholstarker Likorwein dominiert von Pflaume-
naromen und ein hauch Vanillenote.




Taverne im Windlicht
Original griechische Spezialititen

Liebe Gaste,

wir freuen uns, Sie in unserer Taverne begriifien zu diirfen. Lassen Sie sich ein wenig nach Grie-

chenland entfithren, genieflen Sie das Ambiente und endecken Sie die wahre Kiiche Griechenlands.

Sie werden keine Gétter finden, dafiir Speisen, die Sie vielleicht vergéttern werden. Erleben Sie
Griechenland fiir Kenner. Griechische Kiiche auf urspriingliche Art, freundlicher Service, ein er-

holsames Umfeld. Machen Sie fiir ein paar Stunden Urlaub bei uns.
Von Griechenland, fiir jeden, der griechisch mag. Lassen Sie den Tag ausklingen.
Original. Bekommlich. Genuss, der ankommt.

Griechisch essen mit Stil und Kultur.

Menschen tiber den Genuss von Speisen und Weinen zu verbinden, hat bei uns einen ganz beson-

deren Stellenwert. Unsere Idee ist es, hochwertige Produkte kreativ und innovativ zu verarbeiten,

ohne dabei das Klassische und Altbewdhrte zu vernachldssigen. Daher war es selbstverstandlich,
dass wir Thnen nicht unsere ,,Mezédes* vorenthalten mdchten.

Fragen Sie gerne nach unseren aktuellen Speisen und Vorschlagen nach mediterraner Art. Kleine
Hiappchen ,,Mezédes“ und Gerichte mit dem echten griechischen Geschmack gehdren zu den
kostbarsten des vom Meer umgebenen Landes.

Sie begleiten jedes Fest und jeden Anlass, aber auch die kleinen alltdglichen Momente der Er-
holung und der Mufle, in denen man sich die Ruhe gonnt, einen kleinen Ouzo oder Tsipouro zu
trinken, mit seinem Freunden zu reden, seinen Gedanken nachzuhdngen.

Wir sind fiir Sie da!

MEZEDES GRIECHISCHE TAFEL

Ab 4 Personen Ab 6 Personen

Ein Uberraschungsmenii mit verschie-
denen Hipchen die nach und nach aus
der Kiiche gereicht werden. Der Mezé
begleiten Sie den ganzen Abend.

Nur mit vorheriger Reservierung.

Verschiedene Vorspeisen kalt und warm
| drei Hauptgerichte zzgl. Beilagen |
Nur mit vorheriger Reservierung.
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CHEIN?

NEN SIE SCHON UNSEREN GUTS

KN

AUSSERGEWOHNLICHER ORT UND EINE GROSSARTIGE ATMOSPHARE. ERLEB-
NIS-GUTSCHEIN BESTELLEN. KULINARISCHEN GENUSS BEI DER TAVERNE IM WINDLI-
CHT ENTDECKEN. RIESENAUSWAHL.
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TAVERNE IM WINDLICHT: | JOLLENBECKER STR. 157 IN 33613 BIELEFELD
WWW.TAVERNE-BIELEFELD.DE | TISCH@TAVERNE-BIELEFELD.DE | TEL.; 0521 -88915-5




